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A tantdrgy oktatdsdanak célja: A kollégium révén a hallgaték elsajatithatjdk az
élelmiszerbiztonsag, az élelmiszer-mikrobioldgia és -higiénia alapjait, és az alapélelmiszerek
mikrobiol6gidjat. Megismertetik a hallgatokat az algdk, gombadk és baktériumok szerepével az
élelmiszeriparban és ennek a biotechnoldgiai hatterével.
A tantdrgy tematikdja: Az eldaddasok ismertetik a fermentdlt tej- és husipari termékek
eléallitdsanak technolégidjat, mikrobioldgidjat és biotechnoldgidjat, bemutatjdk a
starterkultdrakat, a tradicionalis fermentalt élelmiszereket és italokat valamint az ecetsav
gyartdsanak folyamatit. Betekintést nyudjtanak a mikrobidlis eredeti adalékanyagok
eléallitasaba és a hulladékhasznositds mikrobidlis lehetdségeibe (SCP). Megismertetik a
hallgatékat az algdk, gombak és baktériumok humdén tapldlkozasi és takarmdnyozasi célu
szaporitasaval és foglalkoznak a gombdk agrariumban torténd hasznositdsdnak lehetdségeivel
és ennek a biotechnoldgiai hatterével.
Az élelmiszerek és az élelmiszer eldallitas altal okozott kornyezeti terhelés. GMO fogalma.
GMO tartalmu élelmiszerek, kulturnovények, halak. A géntranszfer lehet0sége és biztonsigi
kérdései. A GMO élelmiszer hatdsa a tdpldléklinc és a humdn emésztorendszer
mikroflérdjara. GMO kimutatds. DNS és protein alapd GMO kimutatisi médszerek. Uj
vizsgalati mddszerek. Nukleinsav prébak, gyors vizsgdlati médszerek, riporter gének. A
genomika felhasznéldsa az élelmiszer biztonsag novelésére. Bioremedidcid. A genetikailag
modositott mikroorganizmusok (GEM) felhaszndldsa talajokban, rhizoszférdban és folyami
iledékekben. Mikroorganizmusok a novényi megbetegedések €s kartevok ellen. Molekularis
és kémiai alapok. Bacillus thuringiensis proteinek. GMO baculovirusok, mint rovarkontrollalé
dgensek. Hipervirulens transzgénikus biokontroll gombék. Elelmiszer el8allitds sordn
alkalmazott vagy képzodd anyagok kornyezeti hatdsai. A biotechnoldgiai folyamatok
hulladékainak DNS tartalma. Toxikus vegyiiletek az élelmiszerekben. Toxikus novényi
vegyliletek. Glikoalkaloidok.
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Egyetemi hazijegyzet

A tantdrgy tematikdja:

1. El6adas Bevezetés. A biotechnoldgia: a mult torténeti dttekintése, a jelen édllapot és a
jovo lehetdségei. Az élelmiszerek és a gydgydszati hatéanyagok kozotti 6sszefiiggés,
az élelmiszertartdsitas torténete és jovObeli lehetdségei.

2. Eléadas Elelmiszer fermentici6. A mikrobapopuldciék dinamikdjdnak vizsgdlati
lehetdségei az élelmiszer fermentélds sordn. Vizsgalati modszerek.



3. Eloadas Fermentdacios (starter) kultirdk. Kereskedelmi kultirdk létrehozdsa. Screening
vagy konstrukcié. Elelmiszer szintii genetikai médositas.

4. Eléadas Genetikailag modositott tejsavbaktériumok alkalmazasa, veszélyelemzés.
Sporaképzd baktériumok, mint probiotikumok.

5. Eloadas A starter kultirdk metabolizmusa €s a metabolizmus moédositdsa. Elfogadtatas
a fogyasztdval, élelmiszer biztonsdgi kérdések. A funkciondlis élelmiszer fogalma.

6. Eloadas GMO tartalmd élelmiszerek, kultirnovények, halak ismertetése. A GMO
kimutatas DNS és fehérje alapti mddszerei.

7. El6adas A géntranszfer lehetdsége és biztonsigi kérdései. A GMO élelmiszer hatdsa a

taplaléklanc és a humédn emésztorendszer mikroflérdjara. A genomika felhaszndldsa az
élelmiszer biztonsidg novelésére.

8. Eléadas Fermentalt funkciondlis élelmiszerek €s biogén metabolitjaik. Prebiotikumok.
Bioaktiv peptidek, szerves savak, és zsirsavak. Sziinbiotikumok.
9. Eléadas Huskészitmények. Penész starter kulturak. Mikotoxinok. A mikotoxinogén

gombadk kontrolljanak molekularis bioldgidja.
10. El6adas Bioldgiailag aktiv anyagok élelmiszer hulladékokbdl. A kitin és kitozdn
élelmiszeripari alkalmazasa.

11. Eléadas Hulladékhasznositds takarmany és élelmiszeripari célra. SCP.

12. El6adas Bioremediacid. Biokontroll az élelmiszergyartasban.

13. El6adas Az élelmiszer eldallitds és fogyasztds daltal okozott kornyezeti terhelés.
Elelmiszerldnc kockdzatelemzés életciklus megkozelitésben.

14. Eléadas Kémiai €s bioldgiai szennyezok. Prediktiv mikrobioldgia.

15. Eléadas Konzultacio.



